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ÖZET 

 
 

S��RT YÖRES�NDE YET�� EN KU� BURNULARIN ( Rosa spp .) MEYVE 
ÖZELL�KLER�N�N TANIMLANMASI 

 
YÖRÜK, Bilal Emre 

Yüksek Lisans Tezi, Bahçe Bitkileri Bölümü 
Tez Dan�� man�: Prof. Dr. Fikri BALTA 

Eylül 2006, 23 sayfa 
 

 2004–2005 y�llar�nda yürütülen bu ara� t�rmada, Siirt yöresinde do� al 
olarak yeti� en ku� burnular�n meyve özelliklerinin tan�mlanmas� amaçlanm�� t�r. 
Bu amaçla 2004 y�l�nda 49, 2005 y�lnda ise 30 tipten meyve örnekleri 
al�nm�� t�r. Populasyonda meyve a� �rl�� �, SÇKM, C vitamini içeri� i, meyve eti 
oranlar� dikkate al�narak 56-3, 56-6, 56-9, 56,16, 56-17, 56-22, 56-24, 56-29, 
56-39 ve 56-49 nolu tipler ümitvar olarak de� erlendirilmi� tir.  
 

  Anahtar kelimeler:  Ku� burnu, Meyve, Tip, Genetik Kaynaklar, Siirt 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ABSTRACT 
 
 

IDENTIFICATION OF FRUIT TRAITS OF WILD ROSEHIPS  
(Rosa spp .) GROWING IN S��RT PROVINCE 

 
YÖRÜK, Bilal Emre 

Msc, Horticultural Science 
Supervisor: Prof. Dr. Fikri BALTA  

September, 2006,  23 pages 
 

Conducted in 2004-2005, this study aimed at identification of fruit 
characteristics of wild rosehips growing in Siirt. For this aim, fruit samples 
were taken from 49 different wild rosehip types in the first year (2004) and 
from 30 different wild rosehip types in the second year (2005)  Within the 
population, the eleven types 56-3, 56-6, 56-9, 56-16, 56-17, 56-22, 56-24, 
56-27, 56-29, 56-39, 56-49 were considered promising based on fruit weight, 
Vitamin C content, soluble solids content and fruit flesh percentages. 
 

Key words:  Rosehip, Fruit, Type, Genetic Resources, Siirt 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ÖNSÖZ 
 

Ülkemizin iklim ve toprak ko� ullar�n�n bahçe bitkileri yeti� tiricili� ine 
uygun olmas�, �lk ça� lardan beri birçok medeniyetin bu topraklarda ya� am��  
olmas� ve göç yollar�n�n üzerinde bulunmas�ndan dolay� birçok meyvenin 
anavatanlar� aras�nda yer al�r. Ku� burnunun anavatanlar�ndan birinin 
Anadolu olmas�ndan dolay� yüzy�llardan beri bu topraklarda ku� burnu 
yeti� tiricili� i yap�lmaktad�r. Di� er meyvelerin ekonomik olarak yeti� medi� i 
toprak ve iklim ko� ullar�nda çok kolayl�kla yeti� ebilmesine ra� men ülkemizde 
standart çe� itlerle tesis edilmi�  kapama ku� burnu bahçeleri hemen hemen 
yok denecek kadar azd�r. Di� er meyvelere göre daha az ra� bet görmesi, 
standart çe� itlerin ve fidanlar�n bulunamamas�ndan dolay� bu meyveye 
ra� bet daha az olmu� tur. Ülkemizde yayg�n olarak yeti� en Ku� burnular�n 
üstün özelliklere sahip olanlar� saptanarak vejatatif olarak ço� alt�lmas� ve 
standart çe� itler haline getirilmesi ile ku� burnu yeti� tiricili� ine önemli bir katk� 
sa� layacakt�r. 

Bu çal�� mada Siirt yöresinde yayg�n olarak yeti� en üstün meyve 
özelliklerine sahip Ku� burnular�n saptanmas� amaçlanm�� t�r. Beni bu 
çal�� maya yönlendiren Prof.Dr. S.Mehmet � en’e, Prof.Dr. Fikri Balta’ya, Doç. 
Dr. Ahmet Kazankaya’ya, Yrd.Doç. Dr. Adnan Do� an’a te� ekkürlerimi 
sunar�m. 
 
                                                                                      Bilal Emre 
YÖRÜK 

  Van,  2006 
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1.  G� R��  
 
 

Anadolu, kültürü yap�lan birçok meyve türünde oldu� u gibi, ku� burnu, 
al�ç, bö� ürtlen, karayemi� , i� de, keçi boynuzu, çitlenbik, melengiç ve buttom gibi 
henüz kültüre al�nmam��  meyve türleri bak�m�ndan zengin bir form özelli� ine 
sahip en eski kültür merkezlerinden biridir (Özbek, 1977). Ku� burnu, Orta ve 
Bat� Asya, Kafkasya, Avrupa, Kuzeybat� Afrika, Irak ve �ran’�n kuzey ve bat� 
kesimleri, Afganistan'�n kuzeyi, Pakistan. Ke� mir ve Ba� �ms�z Devletler 
Toplulu� unu da içine alan çok geni�  bir alanda do� al olarak yeti�mektedir. Orta Asya'da 
2200 m, Anadolu, �ran, Afganistan ve Pakistan'da 2500 m ve Irak'ta 2900 m rak�ma 
kadar yeti� ebilmektedir (User, 1967; Nillson, 1972; �lisulu, 1992 ). 

Ku�burnu (Rosa spp.) Rosales tak�m�n�n Rosaceae familyas�n�n Rosao�deae alt 
familyas�n�n Rosa cinsine dahil olup bu cinse ait 70–100 kadar tür tesbit edilmi� tir 
(An� in ve ark., 1987; Arslan ve ark., 1996). 

Ku� burnu ülkemizin hemen her yöresinde yeti� mesine ra� men 
Kastamonu, Çorum, Amasya, Tokat, Sivas, Gümü� hane, Erzincan ve Erzurum, 
Bitlis, Van ve Hakkâri illerimizde yo� un olarak yeti� mektedir (User, 1967; Nillson, 
1972;  Erci� li, 1996; Güne� , 1997; Kazankaya ve ark., 2005; Do� an ve Kazankaya, 
2006). 

Gülburnu, yabangülü, gül elmas�, köpek gülü ve � illan gibi isimlerle de an�lan 
ku� burnu türlere gere de� i�mekle birlikte, 0.5-4.0 m kadar boylanabilen dik veya 
sark�k formlu, baz� türleri t�rman�c�, gövde ve dallar� az ya da çok dikenli, k�� �n yapra� �n� 
döken, çal� formunda bir bitkidir. Çiçek tablas�n�n etlenmesiyle meydana gelen yalanc� 
meyve; yuvarlak, yumurta biçiminde veya elips; meyve etli parlak, olgunla� madan 
önce ye� il olup; olgunla� �nca kiremit renginden parlak k�rm�z�ya kadar de� i� ir. 
Meyvenin d��  k�sm� türüne göre tüylü ya da tüysüz, meyve içi az ya da çok tüylü 
olup; çok say�da çekirdek içermekte ve genelde k�� �n bitki üzerinde kalabilmektedir 
(Yamankaradeniz, 1982; Tanr�verdi, 1987; Gönüllü ve Çak�r, 1990; � lisulu, 1992;  
Erci� li, 1996; Güne� , 1996). 

Ülkemizde, vitamin kapsam� ve dolay�s�yla sa� l�k yönünden, de� eri gere� i gibi 
bilinmeyen ku�burnu, ba� ta Almanya olmak üzere Ba� �ms�z Devletler Toplulu� u, 
�sviçre ve Finlandiya gibi birçok Avrupa ülkesinde besin ve ilaç sanayiinde 
de� erli bir hammadde olarak kullan�lmaktad�r. Bu ülkelerde ku�burnu meyvelerinden 
meyve jelleri, bebek g�dalar�, meyve suyu, marmelât ve çay olarak 
yararlan�lmaktad�r. Ayr�ca di� er meyve ve sebze sular�n�n vitamince 
zenginle� tirilmesinin yan� s�ra; pasta ve �ekerleme sanayiinde katk� maddesi olarak ta 
büyük ölçüde kullan�lmaktad�r (Yamankaradeniz, 1983; Keskio� lu, 1989; Kaack ve 
Kühn, 1991; Jacobi, 1994; Bayram ve Aslan, 1996 ). 

Ku�burnu meyvesinde % 41.0-70.08 su, % 29.92-59.0 toplam kuru madde, 
% 20.05-48.10 suda çözünebilir kuru madde, % 0.95-4.0 sitrik ve malik asit, % 
8.68-22.44 toplam � eker, %7.55-21.29 indirgen � eker, % 1.08-2.01 sakkaroz, % 2 
sellüloz, % 8.58-11.45 protein, 100-5300 mg/100 g C vitamini, 1320-3320 mg/100 g  
P vitamini, 0.022-0.080 mg/100 g K vitamini, 120 mg/100 g B, vitamini, 7 mg/100 g 



B2 vitamini, 3.8 mg/100 g karotenoid maddeler, % 2 kül, 99-342 ppm Kalsiyum, 
1100-3320 ppm Fosfor, 4203 ppm Potasyum, 18 ppm Sodyum, 152 ppm Magnezyum, 
880 ppm Mangan, 21 ppm Demir, 3.2 ppm Bak�r ve 1.9 ppm Çinko bulunur. pH 
de� eri ise 3.7-4.4 aras�nda de� i�mektedir. Bile� imindeki organik asitlerden malik, sitrik 
asit ve asetik asit bulunmaktad�r (Yamankaradeniz, 1983; Y�ld�z ve Nergiz, 1996). 

Ku� burnu meyveleri özellikle C vitamini bak�m�ndan çok zengindir. 
Nitekim kültüre al�nm��  ve do� al olarak yeti� en bitkiler aras�nda C vitamin 
bak�m�ndan en zengin bitkinin ku� burnu oldu� u bildirilmektedir (A� ao� lu ve ark., 
1987).  

Türlere göre de� i� mekle beraber portakaldan yakla� �k 20-30 kat daha 
fazla C vitamini içermektedir Ayr�ca mineral maddeler bak�m�ndan da de� erli bir 
kaynak olan ku� burnu, özellikle Fosfor ve Potasyum'ca çok zengindir (Samsonova 
ve Repmina, 1973).  

 Ku� burnunda çok say�da karotenoid oldu� u tespit edilmi� tir. K vitamini 
içeri� i ise 0.022-0.080 mg/100 g'd�r. Bunlar�n yan�nda ku� burnu 120 mg/l00g B1 
vitamini ve 7 mg/100 g B2 vitamini içermektedir (Erci� li,1996; Güne� ,1996). 
Binlerce y�l öncesinde ku� burnunun Skorbit hastal�� �n�n tedavisinde kullan�ld�� � 
bilinmektedir. Ku� burnu geçmi� ten günümüze tüm Anadolu’da halk�n faydaland�� � 
bitkiler içerisinde önemli bir yere sahip olmu� tur.  
 Ku� burnu populasyonlar�ndan amaca uygun bitkilerin seçilmesiyle, genel 
olarak üç a� amada yürütülen çe� it �slah� çal��malar�n�n en uzun süreyi kapsayan ilk 
a�amas� k�sa zamandan a� �lm��  olacakt�r. Böylece elde edilecek olan iyi kaliteli meyve 
veren tipler, vegetatif metotlarla ço� alt�lmak suretiyle klonlar meydana getirilecek ve 
bu klonlar bir örnek parsellerde yeti� tirilmek suretiyle onlar�n bütün özellikleri tespit 
edilmek suretiyle, çe� it �slah�nda ikinci a�ama da tamamlanm��  olacakt�r. Üçüncü 
a�amada ise iyi sonuç veren klonlardan kurulacak bahçelerde incelemelere devam 
edilerek, amaca uygun özellikleri yönünden de� erli olan klonlar�n seçilmesiyle çe� it 
�slah� çal�� mas� tamamlanacakt�r (Dokuzo� uz ve ark., 1968). 

Bu çal�� mada; Siirt yöresinde do� al olarak yeti�en ku�burnular�n hem 
bitkisel, hem de meyve özelliklerinin tan�mlanmas� ve bu konuda ileride yap�lacak 
ara� t�rmalara basamak olu� turmas� amaçlanm�� t�r.   



2. KAYNAK  B � LD� R�� LER�  
 

 
 Ku�burnu, çok yönlü kullan�m ve tüketim alan�na sahiptir. Hastal�k ve 

zararl�lara dayan�kl� olmas�, farkl� iklim ve toprak özelliklerine kar� � toleransl� olmas� 
kullan�m alan�n� art�rm�� t�r. Kesme çiçek olan güllere anaç olarak, çal� formunda 
olmas�ndan dolay� peyzaj bitkisi olarak, dikenli olmas� nedeniyle yol kenarlar�n�n 
a� açland�r�lmas�nda ve derin kök yap�lar� nedeniyle erozyonu önlemede fonksiyonel 
olarak de� erlendirilirken, sürgün, yaprak ve tohumlar� hayvanlara yem olarak ta 
kullan�lmaktad�r. Ayr�ca birçok organik madde, vitamin ve mineral madde 
bak�m�ndan oldukça zengin olan ku�burnu, ilaç sanayinin de önemli bir 
hammaddesidir. G�da sanayisinde marmelat, pulp, reçel, meyve suyu, çay ve bebek 
g�das� olarak kullan�lmaktad�r. So� uk alg�nl�� �, nezle, grip ve ate� li hastal�klara kar� � 
direnci art�ran asit miktar� bak�m�ndan oldukça zengindir. Ayr�ca t�bbi materyal 
özelli� i arzetmesi, farkl� kullan�m alanlar� üzerinde çe� itli çal�� malar�n yap�lmas�na 
neden olmu� tur (Karaçal�, 1990; Güleryüz ve Erci� li, 1996; � en ve Güne� , 1996).  

 User (1967), ku�burnu meyvelerinde 100-1700 mg/100 g C vitamini, önemli 
miktarlarda P ve K vitamini bulundu� unu; çekirdeklerinde ise % 8.8 oran�nda ya� ,  % 
2-3 oran�nda eterik ya� lar, eser miktarda askorbik asit bulundu� unu bildirmi� tir. 

Nizharadze (1971a), Gürcistan da ku� burnu meyveleri üzerinde yapm��  
oldu� u bir çal�� mada; meyve uzunlu� unun 19.3 mm, meyve eninin 11.9 mm, meyve 
eti oran�n�n % 61.45,meyve hacminin 1.63 cm3, meyve yo� unlu� unun 1.035 g/ cm3, 
SÇKM’nin % 42.77, toplam asitlili� in % 1.850, toplam � ekerin % 18.66 ve C 
vitamini içeri� inin 378 mg/ 100 g oldu� unu tespit etmi� tir. 

Tekeli (1973) taze ve kuru ku�burnu meyvelerindeki C vitamini içeri� inin 
s�ras�yla 417,2 mg/100 g ve 480,2 mg/100 g olarak belirlemi� tir. 

Nitransky (1976), Çekoslovakya da yapt�� � bir çal�� mada meyve 
a� �rl� � �n�n 3.61 g meyve boyunun 23.81 mm, meyve eninin 20.52 mm, , 
meyve et oran�n�n % 67.02 olarak tespit etmi� tir.  

Oblak (1980), Slovenya ve H�rvatistan'da baz� üzümsü meyve türleri 
üzerinde yapm��  oldu� u bir çal�� mada, meyve türleri içerisinde en yüksek C 
vitamini içeri� ine (520 mg/ 100 g) ku�burnular da rastlad�� �n� kaydetmi� tir. 

Khaitov(1981), Tacikistan'da yapt�� � bir ara� t�rmada, toplad�� � meyvelerin 
�ekli ile C vitamini içeri� i aras�nda bir ilgi bulundu� unu, i�  biçiminde ve yumurta 
biçiminde olan meyvelerin C vitamini içeri� inin, küresel �ekilli meyvelere göre, daha 
yüksek oldu� unu belirlemi� tir. 

 Aleskeev(1982), C vitamini içeri� i ile yükseklik aras�nda pozitif bir 
korelasyon bulundu� u; yine rak�m artt�kça karoten içeri� inin art�p, tanin içeri� inin 
azald�� �; mikro elementler ile rak�m aras�nda ise herhangi bir korelasyonun 
bulunmad�� � belirlenmi� tir. 

 Yamankaradeniz (1983)'in yapt�� � bir çal��mada; meyve a� �rl� � �n�n 0.60-4.96 
g, et a� �rl� � �n�n 0.39-3.51 g, meyve eti oran�n�n % 56-80 aras�nda de� i� ti� ini; askorbik 
asitin 2673 mg/100 g , SÇKM miktar�n�n % 23.4, toplam kuru maddenin % 31.61, 
toplam asitli� in % 1.06 ve pH miktar�n�n 4.33 oldu� unu saptam�� t�r.  

 Sojak ve Hricovsky (1986), üzümsü meyve türlerinin C vitamini 
miktarlar�n� belirlemek amac�yla yapm��  oldu� u bir çal�� mada incelenen türler 
içerisinde en yüksek C vitamini içeri� inin ku�burnular da (700-1500 mg/ 100 g) 
buldu� unu kaydetmi� tir. 



Art�k ve Ek� i (1988), baz� yabani meyvelerin kimyasal bile� imi üzerine 
yapt�klar� bir çal�� mada ku�burnunun toplam kuru madde oran�n� % 82, toplam 
asitli� in %3.06, askorbik asitin 1010 mg/100 g oldu� unu saptam�� t�r.  

Halasova ve Jicinska (1988), Rosa türleri içerisinde en yüksek C vitaminini 
5300 mg/100 g ile Rosa cinnamomea; en dü� ük C vitamini miktar�n� ise 118 
mg/100 g ile Rosa tomentosa'da bulundu� unu bildirmi� tir.  

Kaack ve Kühn (1991), Danimarka'da yapm��  oldu� u di� er bir çal�� mada 
ku�burnular�n meyve a� �rl�klar�n�n 1.4-8.0 g, C vitamini içeriklerinin 410-2310 mg/ 
100 g, meyve eti oranlar�n�n % 47-74, SÇKM miktarlar�n�n % 14-27 ve toplam kuru 
madde miktarlar�n�n ise % 19-38 aras�nda de� i� ti� ini tespit etmi� lerdir. 

Kara ve Gerçekçio� lu (1992), Tokat ve çevresinde do� al olarak yeti� en 
ku� burnular�n meyve a� �rl� � �n�n 3.07 g, meyve boyunun 25.78 mm, meyve eninin 
15.93 mm, çekirdek say�s�n�n 29 adet, meyve eti oran�n�n % 44.39, SÇKM içeri� inin 
% 21.60 ve toplam asitli� in ise % 2.150 oldu� unu tespit etmi� lerdir. 

Kühn (1992), Danimarka'da ku� burnular üzerinde yürüttü� ü bir 
çal�� mada C vitamini içeriklerinin ise 400-2330 mg/ 100 g aras�nda de� i� ti� ini 
belirlemi� tir. 

Jacobi (1994), ku� burnular�n C vitamini içeriklerinin, türe ba� l� 
olarak 500–1150 mg/ 100 g aras�nda de� i� ti� ini; ayr�ca bu meyvenin C vitamini 
yan�nda vitamin K ile Ca, Na, Fe, Mg, ve P bak�m�ndan da oldukça zengin oldu� unu 
belirlemi� tir. 

Kocamaz ve Karakoç (1994), ku� burnu seleksiyonu çal��malar�nda; 
seçtikleri tiplerin ortalama meyve a� �rl�klar�n�n 1.78-3.98 g, meyve eti oranlar�n�n 
% 63.2-71.4, SÇKM içeriklerinin % 22.4-28 8, meyve uzunluklar�n�n 15.7-
25.5 mm ve meyve enlerinin ise 12.3-19.9 mm oldu� unu belirlemi� lerdir. 

Erci� li (1996), Gümü�hane de yapm��  oldu� u di� er çal�� mada meyve 
a� �rl� � �n�n  1.6-6.0 g; meyve eti oranlar�n�n % 61-91, C vitamini miktarlar�n�n ise 
144-1043.37 mg/ l00g  aras�nda de� i� ti� ini kaydetmi� tir. 

Balta ve Çam (1996) Geva�  ve Ahlat yörelerinde do� al olarak yeti� en 
ku�burnu tiplerinin meyve enlerini 12.26–17.73 mm, meyve boylar�n� 18.85–29.89 
mm, meyve a� �rl�klar�n� 1.81–3.99 g, meyve eti oranlar�n� % 52.43–79.61, suda 
çözünebilir kuru madde oranlar�n� % 16.0–24.0, asitlilik oranlar�n� % 0.668–1.452 ve 
pH miktarlar�n�n 3.51–3.94 aras�nda de� i� ti� ini kaydetmi� tir. 

� en ve Güne�  (1996) Tokat yöresinde do� al olarak yeti�en ku�burnular�n 
meyve a� �rl�klar�n�n 1.57-4.44 g, meyve enlerinin 12.26-18.71 mm, meyve boylar�n�n 
18.34-36.46 mm, çekirdek say�lar�n�n 14.70-46.20 adet, C vitamini miktarlar�n�n 106-
1788 mg/100g, titre edilebilir asit oranlar�n�n % 0.77-3.90, pH miktarlar�n�n 2.98-4.26, 
kuru rand�manlar�n�n % 33.50-67.97 ve SÇKM oranlar�n� % 12-36 aras�nda 
de� i� ti� ini bildirmi� tir. 

Kazankaya ve ark. (1999) Van yöresinde do� al olarak yeti� en ku�burnular�n 
meyve a� �rl�klar� 1.51-7.77 g, çekirdek a� �rl�klar� 0.01-0.090 g, C vitamini 
miktarlar�n�n 287-1703 mg/100g, pH miktarlar�n�n 3.28-4.26, SÇKM % 14.45-40.00 
aras�nda de� i� im gösterdi� i belirlenmi� tir.  

Türkben ve ark. (1999) Bursa yöresinde do� al olarak yeti� en ku�burnular�n 
meyve a� �rl�klar�n�n 0.88-2.22 g meyve boylar�n�n 15.33-21.83 mm, meyve enlerinin 
10.27-14.53 mm, et/çekirdek oranlar�n�n 1.21-5.34, çekirdek say�lar�n�n 11.00- 35.33 
adet/meyve, SÇKM oranlar�n�n % 22-40,  pH 3.30-4.08, C vitamini içeriklerinin 30-
57 mg/100 g aras�nda de� i� ti� ini belirlemi� lerdir. 



Kazankaya ve ark. (2001) Adilcevaz yöresinde do� al olarak yeti� en 
ku�burnular�n meyve a� �rl�klar�n�n 0.91-3.40 g, meyve boylar�n�n 15.41-27.76 mm, 
meyve enlerinin 9.14-18.48 mm, meyve eti oranlar�n�n % 32.29-79.00, çekirdek 
say�lar�n�n 14-52 adet, toplam çekirdek a� �rl�klar�n�n 0.21-1.66 g, C vitamini 
içeriklerinin 107-1094 mg/100g, SÇKM miktarlar�n�n % 15-45, titre edilebilir asit 
miktarlar�n�n % 0.69-2.50,  toplam kuru madde miktar�n�n % 38-76 aras�nda 
de� i� ti� ini bildirmi� lerdir. 

Kazankaya ve ark. (2002) Geva�  ve Edremit yörelerinde do� al olarak yeti� en 
ku�burnular�n meyve a� �rl�klar�n�n 1.00-1.93 g, meyve enlerinin 10.41-15.53 mm, 
meyve boylar�n�n 10.40- 25.10 mm , çekirdek boylar�n�n 1.60- 6.30 mm, çekirdek 
a� �rl�klar�n�n 0.013- -0.051 g, çekirdek say�lar�n�n 15-32 adet/meyve, çekirdek 
enlerinin 1.30 mm- 3.10 mm,  SÇKM miktarlar�n�n %12- 32,  pH miktarlar�n�n 3.30- 
5.50, kuru madde oranlar�n�n % 45-89 aras�nda de� i� ti� ini belirlemi� lerdir. 

Türko� lu ve Murado� lu (2003), Tatvan yöresinde do� al olarak yeti� en 
ku�burnular meyve a� �rl�klar�n�n 0.41-2.40 g, , meyve enlerinin 9.65-18.36 mm, 
meyve boylar�n�n 8.20-16.67 mm, çekirdek a� �rl�klar�n�n 0.079-0.018 g,  çekirdek 
say�lar�n�n 10-45 adet, çekirdek boylar�n�n 6.24-8.05 mm, çekirdek enlerinin 3.68-6.74 
mm, C vitamini miktarlar�n�n 309-1114 mg/100 g ve  SÇKM miktarlar�n�n % 8.8-19.2 
aras�nda de� i� ti� ini saptam�� lard�r.  

Kazankaya ve ark. (2005) Bitlis, Hakkâri ve Van yörelerinde do� al olarak 
yeti� en ku�burnular�n meyve a� �rl�klar�n�n 2.04- 6.10 g, meyve boylar�n�n 1.23-4.43 
cm, meyve enlerinin 1.03-2.66 cm, çekirdek say�lar�n�n 18,6-41,6 adet,  meyve et 
oranlar�n�n %46-%79,  Ph miktarlar�n�n 3.2-4.5, SÇKM miktarlar�n�n %14.8-36.2, 
toplam kuru madde içeriklerinin % 39.8-%55.4 ve C vitamini içeriklerinin 301-1183 
mg/100 g aras�nda de� i� ti� ini tespit etmi� lerdir. 

Do� an ve Kazankaya (2006) Van yöresinde do� al olarak R. canina, R. 
foetida,   R. iberice, R. dumalis, R. pisiformis ve R. pimpinellifolia ku�burnu türlerinin 
yeti� ti� ini, meyve a� �rl�klar� s�ras�yla  2.35, 2.03, 2.48, 3.11, 2.87 ve 1.95 g meyve 
boylar�;  20.70, 22.70, 22.10, 18.40, 21.20 ve 27.40 mm; meyve enleri 13.20, 13.20, 
13.10, 14.40, 13.80 ve 13.60 mm; meyve et oranlar� %73, 72, 64, 57, 85 ve 66; toplam 
çekirdek a� �rl�klar� 0.60, 0.55, 0.89, 1.40, 0.40 ve 0.64 g olarak; kuru madde içerikleri  
% 49, 47, 46, 50, 46 ve 50, SÇKM miktarlar� % 18, 20, 18, 20 ve 12;  pH 4.27, 4.45, 
4.43, 4.15, 4.32 ve 4.38 ve  titre edilebilir asit miktar�  % 0.73, 0.77, 0.75, 0.66, 0.82 
ve 0.85 aras�nda oldu� u saptam�� lard�r. 

 Yap�lan çal��malarda ku�burnu genotiplerinin fenolojik, pomolojik ve 
morfolojik özellikleri üzerinde durulmu� tur. Meyve ve bitki özellikleri üzerinde 
yap�lan çal��malarda; meyve a� �rl�klar�, meyve boyutlar�, meyve eti oranlar�, toplam 
kuru madde miktarlar�, suda çözünebilir kuru madde miktarlar� ve özellikle C vitamini 
içeri� i üzerinde durulurken; bitkilerin ise verimlilik, hastal�k ve zararl�lara dayan�kl�l�k 
ve dikenli olup olmad�� � incelenmi� tir. 



3. MATERYAL ve YÖNTEM 
 
 
3.1. Materyal 
 
3.1.1. Ara� t�rma yerinin co� rafik yap�s� 

 
Bu çal�� ma 2004–2005 y�llar�nda Siirt'de yürütülmü� tür. Siirt ili co� rafi 

konumu itibariyle 410- 57’’ do� u boylamlar� ve 370 -55’’ kuzey enlemleri aras�nda 
yer almaktad�r. Siirt ili do� udan � �rnak ve Van, kuzeyden Batman ve Bitlis, bat�dan 
Batman, güneyden Mardin ve � �rnak illeri ile çevrilidir. � l topraklar�n�n büyük bir 
bölümü da� larla kapl�d�r. � lin yüzölçümü 6.186 km2’dir (Anonim, 2003). Çok 
yüksek da� lar ile platolardan olu� an Siirt ilinin kuzey do� usunda tek tek yükselen 
da� lar�n ba� l�calar; Do� ruyol Da� �, Kap�l� Da� � ve Koran Da� �’d�r. Dicle vadisine 
e� imli olan ve sarp kesimde yer alan önemli da� lar Siirt Do� usu Da� lar�d�r. Yazl�ca 
(Herekol) Da� � ve Siirt Do� usu da� lar�n�n en yüksek noktas� olup yüksekli� i 2.838 
m’dir. � lin güneydo� usunda bulunan ba� l�ca da� lar; Yass� Da� � ve � eyh Ömer 
Da� �’d�r. Ülkemizin en dik ve sarp vadilerinden olan Botan (Uluçay) Vadisi Siirt 
ilinde bulunmaktad�r. Pervari ilçesinde; Çemikari, Ceman ve Herakol yaylalar�, 
bulunmaktad�r. � lin ba� l�ca akarsular�; Botan Suyu, Re� inan Çay�, Garzan Çay�, 
Kezer Çay�, Ba� ur Çay�’d�r. Suyu iyice bolla� an Botan Suyu dar ve derin bir vadi 
oymu� tur. Siirt ilinin rak�m� 600–1600 m aras�nda de� i� mektedir. Vadi taban�yla 
da� lar�n doruklar� aras�ndaki yükselti fark� 1.000 m’ye ula� �r(Anonim, 2003; 
Güdo� du, 2006).  

 
3.1.2. � klim ve toprak özellikleri 

 
Dört mevsimin en belirgin özellikleriyle ya� and�� � Siirt ilinde karasal iklim 

hüküm sürmektedir. Yazlar� s�cak ve kurak, Haziran ve Ekim aylar� aras�nda pek 
ya� ��  görülmez. GAP’�n faaliyete girmesinden sonra iklim özelliklerinde 
de� i� iklikler ba� lanm�� t�r. Bu dönemden sonra ilkbaharda daha fazla ya� ��  
görülmü� , genelde %40’�n alt�nda bulunan nem miktar� bu oran�n üstüne ç�km�� t�r. 
Gece ile gündüz aras�ndaki s�cakl�k fark�n�n fazla oldu� u Siirt ilinin do� u ve kuzey 
bölgelerinde k�� lar sert ve ya� �� l�, güney ve güneybat� bölgelerinde ise �l�k geçer. En 
yüksek s�cakl�k 43,3 0C, en dü�ük hava s�cakl�� � ise –19.5 0C’dir. Geceleri do� u ve 
kuzeydo� udan esen rüzgâr, gündüzleri güney ve güneybat�dan eser (Anonim, 2003 
Gündo� du, 2006). Siirt ilinin ortalama iklim verileri Çizelge 3.1-3.3.’de 
gösterilmi� tir(Anonim, 2004, Anonim, 2006, Gündo� du, 2006). Siirt gerek co� rafik 
yap�s�, gerekse iklim özellikleri bak�m�ndan meyve yeti� tiricili � ini s�n�rland�ran sert 
karasal ikliminden tamamen farkl� yap�dad�r. Bölge kendi içinde dahi birçok mikro 
klimalara sahiptir. Bu vadide nar, incir, Antep f�st�� �, f�nd�k, � eftali ve kays� gibi 
birçok meyve çok yayg�n bir � ekilde yeti� mektedir.  
 
 
 
 
 
 



 

Çizelge 3.1. Siirt ilinin 35 y�ll�k ortalama iklim verileri 

Aylar Ortalama 
 S�cakl�k 
(oC) 

Ortalama  
Yüksek 
S�cakl�k 
(oC) 

Ortalama  
Dü� ük  
S�cakl�k 
(oC) 

En 
Yüksek 
S�cakl�k 
(oC) 

En  
Dü� ük 
 S�cakl�k 
(oC) 

Ortalama 
 Toplam 
Ya� ��  
 Miktar� (mm) 

Ortalama 
 Ba� �l  
Nem (%) 

Ocak 2.3 6 -1.1 16.2 -19.3 114 77 

� ubat 4 8.2 0.1 19.6 -16.5 108 69 

Mart 7.5 12.2 3.1 24.1 -10.1 1091 65 

Nisan 13.3 18.4 8.2 29.5 -4.1 108 59 

May�s 19.3 24.9 13.1 36.2 2.4 66.5 52 

Haziran 25.9 31.9 18.5 39.4 8.2 9.3 36 

Temmuz 30.5 36.7 23.1 42.7 13.1 1.4 30 

A� ustos 30.1 36.6 22.8 41.2 14.5 0.5 29 

Eylül 25.1 31.9 18.3 38.4 9 3.7 34 

Ekim 17.8 23.9 12.2 34.4 0.3 47.6 47 

Kas�m 10.6 15.3 6.3 26 -14.1 86.6 64 

Aral�k 4.9 8.7 1.4 18.4 -2.3 94.2 72 

Toplam      748.9  
 
 
 

Çizelge 3.2. Siirt ilinin iklim verileri  

Aylar 
Ayl�k Ortalama 
S�cakl�k (oC) 

Ayl�k Maksimum 
S�cakl�k (oC) 

Ayl�k Minimum 
S�cakl�k (oC) 

Maksimum Ortalama 
S�cakl�k (oC) 

 2004 2005 2004 2005 2004 2005 2004 2005 

Ocak 3.9 2.7 11.3 14.2 -3.0  -4.0   7.0  6.9   

� ubat 2.9 3.9 15.1 17.3 -9.5  -6.1   7.0  8.5   

Mart 10.8 8.6 24.4 22.2 0.0   -1.2   16.6  13.3   

Nisan 13.3 15.3 28.2 26.8 -3.8    2.0   19.1  20.7   

May�s 18.2 19.7 31.0  31.6   8.0  5.9   23.8  25.7   

Haziran 26.4 25.4 35.9  35.3   15.1 13.0  32.3   31.9   

Temmuz 30.0 31.8 39.5 42.2   20.0  21.0  36.6   38.6   

A� ustos 29.3 30.8 39.5  42.3   19.7  21.5   36.4   37.8   

Eylül 25.8 24.9 37.8 35.3   16.0    14.4    33.3   32.1   

Ekim 20.6 17.6 36.6  32.3   7.9  3.8   27.1   24.8   

Kas�m 9.7 10.1 22.2  21.2  -4.3   0.4  13.1    15.8   

Aral�k 2.6 7.8 15.7 21.3 -6.8 -4.3 7.4 12.7 

 
 
 
 
 
 
 
 



Çizelge 3.3. Siirt ilinin iklim verileri  

Aylar 
Minimum Ortalama  
S�cakl�k (oC) 

Ayl�k 
Ya� �� (mm) 

Ortalama 
Ayl�k Nem (%) 

 2004 2005 2004 2005 2004 2005 

Ocak 1.2  -0.6    115.0      97.1      78.6   70.9   

� ubat -0.5    0.3    95.8      92.2    76.6   67.1   

Mart 6.2    5.0   31.8      112.3     52.4   59.5   

Nisan 8.4   10.5   67.6    46.1     52.2   54.9   

May�s 13.0   13.8  113.7      31.5      59.7   48.6   

Haziran 19.8   18.6   0.2       22.7 38.0   38.4   

Temmuz 23.6   24.8   0.1                                      30.4   28.1   

A� ustos 22.8   24.3    7.4      30.0   30.3   

Eylül 19.6   19.3    2.8      28.3   34.6   

Ekim 15.4    12.0    22.7     27.2      48.3   46.1   

Kas�m 7.1   5.8    213.8     49.5      77.6   61.4   

Aral�k -1.0 4.4 16.5 84.3 66.2 69.7 

Toplam   677.2 573.1   

 
 

 

� ekil 3.1. Siirt il haritas� (Anonim, 2005). 

 



 

� ekil 3.2. Çiçek açm��  ku�burnu bitkisinin görünümü. 

 

 

� ekil 3.3. Ku�burnu çiçe� inin görünümü. 



 

 

� ekil 3.4. Hasat zaman�ndaki ku�burnu bitkisinin görünümü. 

 

 

� ekil 3.5. Ku�burnu meyvelerinin görünümü. 



3. 2. Yöntem 
 
2004–2005 y�llar�nda yürütülen bu ara� t�rmada, iki y�l süre ile Siirt ilinin 

merkez ilçesindeki ku�burnu populasyonundan meyve örnekleri al�nm�� t�r. Üstün 
özelliklere sahip, de� i� ik ku�burnu türlerine ait tipleri tespit etmek amac�yla yap�lan 
çal��mada, binlerce bitkiye gidilmi�  ve kimi özellikler dikkate al�narak baz� bitkilerden 
meyve örnekleri al�nm��  ve örnek al�nan her bitki bir tip olarak kabul edilmi� tir. 
Çal�� ma s�ras�nda, göreceli olarak seleksiyon kriterlerine uymayan (çok küçük 
meyveli, bol çekirdekli, a� �r� dikenli, hastal�k ve zararl�larla bula� �kl�k gibi) 
tiplerden meyve örne� i al�nmamas�na dikkat edilmi� tir. 2004 y�l�nda 49 ku� burnu 
bitkisinden meyve örne� i al�nm�� t�r. 2005 y�l�nda ise tipler baz� tipler elenerek 
incelenen tip say�s� 30’a dü� ürülmü� tür. Örnek al�nacak tipler ku� burnu yeti� tirme 
alanlar� taranarak hasattan önce belirlenmi�  ve numaraland�r�lm�� t�r. Tipler 
belirlenirken meyvelerin iri ve et oranlar�n�n yüksek olmas�; bol ürün vermesi; 
çal�lar�n hastal�k ve zararl�lardan ari olmas� ve az diken ihtiva etmesi gibi kriterler 
göz önüne al�nm�� t�r. Bu kriterler do� rultusunda ara� t�rman�n ilk y�l�ndaki 
taramalar s�ras�nda tipler, arazide bir ön elemeye tabi tutulmu� ; verimleri nispeten 
dü� ük, meyveleri çok küçük ve fazla diken ihtiva eden çal�lar d�� �nda kalan 
bitkilerden meyve örnekleri al�nm�� t�r. 

2005 y�l�nda i� aretlenen 49 ku� burnu tipinden al�nan meyve örnekleri 
de� erlendirmelere tabi tutulmu�  ve bu de� erlendirmeler sonucunda istenen 
özelliklere sahip bulunan 30 tip seçilmi� tir. Al�nan meyve örnekleri Yüzüncü Y�l 
Üniversitesi Ziraat Fakültesi Bahçe Bitkileri Bölümünü laboratuar�na getirilerek 
analiz edilmi� lerdir. 

Ara� t�rmada tespit edilen ku� burnu tiplerinde, birer seleksiyon kriterleri 
olan; meyve irili� i, verimlilik, meyve eti oran�, C vitamini içeri� i, aroma, toplam 
kuru madde (kuru rand�man ), SÇKM ve dikenlilik durumu üzerinde durulmu� tur.  

 Meyve özellikleri: Meyvelerin a� �rl�klar� 0.01g'a hassas terazide tart�larak 
belirlenmi� tir. Ayr�ca her tipten, 30 adet meyve al�narak tart�lm�� t�r. Meyvelerin 
uzunluk, geni� lik ve et kal�nl�klar�, 0.05 mm. duyarl� milimetrik kumpasla 
ölçülmü� ; meyve � eklinin tespiti için meyve uzunlu� u meyve geni� li � ine 
bölünmü�  ve � ekil indeksi bulunmu� tur (� en, 1986).  

 Çekirdek özellikleri: Meyvelerden ç�kar�lan çekirdeklerin a� �rl�klar� 0.01 
g'a hassas terazide tart�larak belirlenmi� tir. Ayr�ca her tipten, 30 adet meyvede 
çekirdekler ç�kar�larak çekirdek say�s� (adet/meyve) tespit edilmi� tir.  

 Meyve eti oran� (%): Ku� burnu tiplerinde meyve eti oran�: Meyve 
A� �rl� � � - Çekirdek A� �rl� � � x 100/ Meyve A� �rl� � � formülüyle bulunmu� tur 
(Kocamaz ve Karakoç, 1994; Erci� li, 1996). 

 Aroma: Ku� burnu meyvelerinin aramalar�n�n tespitinde degustasyon 
kurulundan yararlan�lm�� t�r. Bu kurul taraf�ndan meyveler yenilip aroma 
bak�m�ndan de� erlendirilmi� tir (Erci� li, 1996). 

 Dikenlilik durumu: Ku� burnu tiplerindeki dikenlilik, çal�lar�n do� rudan 
ç�plak gözle incelenmesi ve civardaki ku� burnularla mukayesesi sonucunda tespit 
edilmi� tir.  

Toplam tart�l� puanlar�n hesaplanmas�: Çal�� ma sonucu ku� burnu 
tiplerinin birbirleriyle kar� �la� t�r�lmas�nda, tart�l� derecelendirme metodu 
kullan�lm�� t�r (Bolat ve Güleryüz, 1992). 

 Bitki özellikleri: Ku� burnu tiplerinde, bitkinin geli� me kuvveti, taç 



büyümesi, taç geni� li � i gibi özelliklerin saptanmas�nda mukayese yap�lm��  
kumpas ve � erit metre kullan�lm�� t�r (Kara ve Gerçekçio� lu, 1992; Erci� li, 1996). 

 Çiçek ve yaprak özellikleri: Ku� burnu tiplerinde, ilk çiçeklenme dönemi 
çiçeklerin % 10'unun aç�ld�� �, tam çiçeklenme % 60-70'inin aç�ld�� � ve 
çiçeklenme sonu ise, çiçeklerin yakla� �k % 90-100'nün aç�ld�� � ve taç 
yapraklar�n�n dökülmeye  ba� lad�� � dönem olarak tespit edilmi� tir (Erci� li, 1996).  

 C vitamin (askorbik asit) içeri� i (mg/100 g): Ku� burnu tiplerinde, 
meyvelerin C vitamini içerikleri titrimetrik yönteme göre yap�lm�� t�r. Çekirdekleri 
al�nm��  ve iki parçaya ayr�lm��  olan meyveler,  santrfiijden geçirilmi�  ve elde 
edilen meyve suyundan belli bir miktar al�narak, metafosforik asitle kar�� t�r�lm��  
ve kar�� �m f�litre ka� �d�ndan süzdürüldükten sonra, 2.6 diklorofenolindofenol 
boyas� ile titre  edilmi�  ve harcanan miktar kaydedilmi� tir. Sonuçlar (Anonim, 
1989)' a göre de� erlendirilmi� tir. 

 Toplam kuru madde(Kuru rand�man %): Tiplerin toplam kuru madde 
miktarlar�; ya�  a� �rl� � � belirlenen belli miktardaki ku� burnu meyvelerinin etüvde 
105 °C'lik s�cakl�kta sabit a� �rl� � a kadar kurutulmas�yla belirlenmi� tir 
(Yamankaradeniz, 1982). 

 Suda çözünebilir kuru madde (SÇKM%): Ku� burnu genotiplerinin 
meyvelerinde suda çözünebilir kuru madde (SÇKM) miktarlar�n�n tespiti için, bir 
miktar meyve suyu ç�kar�l�p, bundan bir damla al�nm��  ve refraktometrede 
okunmu� tur (Karaçal�, 1990; Cemero� lu, 1992). Toplam asitlik: tayininde, 
potansiyometrik titrasyon yöntemi kullan�lm�� t�r (Yamankaradeniz, 1982).  
Yöntem 0.1 N NaOH kullan�larak 0.01 duyarl� pH' metre ile pH 8.1 olana kadar 
titrasyon yap�larak gerçekle� tirilmi � tir. Sonuçlar g/100 g olarak, sitrik asit 
cinsinden saptanm�� t�r. 

 



4.  BULGULAR 
 

2004–2005 y�llar�nda Siirt yöresinden toplanan ku� burnu tiplerinde;   
meyvelerin a� �rl� � �, eni, geni� li � i, eti oran�, çekirdek say�s�, çekirdek eni, 
çekirdek boyu, toplam çekirdek a� �rl� � �, SÇKM, pH, titre edilebilir asit, 
kuru rand�man� (toplam kuru madde), C vitamini içeri � i, meyve zemin 
rengi ve meyve et rengine ili� kin birinci y�l verileri Çizelge 4.l'de, ikinci 
y�l verileri ise Çizelge 4.2'de gösterilmi� tir. 

Çizelge 4.l–4.2'de görüldü� ü gibi, incelenen 49 tipin meyve 
a� �rl�klar� 1.86-4.09 g, meyve enleri 10.,08-15.63 mm, meyve boylar� 
15.00-24.55 mm, meyve et oranlar� %58-79, çekirdek say�lar� 10.,6- 21.7 
adet, çekirdek enleri 1.,69-2.99 mm, çekirdek boylar� 3,14-4,80 mm,  
SÇKM miktarlar� %11.5-29.7, pH 3.00–4.36, titre edilebilir asit miktarlar� 
%2.0-4.4, toplam kuru madde içerikleri %40-58, C vitamini içerikleri 199-
952 mg/100 g, aras�nda de� i � mi� tir. 

Meyve zemin rengi 25 tipte k�rm�z�, 24 tipte ise aç�k k�rm�z� olarak 
gözlenmi� tir. Meyve et rengi 9 tipte k�rm�z� ve 40 tipte turuncu olarak 
kaydedilmi� tir. Tüm tiplerde meyvelerin d��  k�s�mlar�n�n tamamen tüysüz 
oldu� u, meyve iç tüylü� ünün 10 tipte az, 23 tipte orta ve 16 tipte ise tüylü 
oldu� u belirlenirken, dikenlilik durumu 20 tipte az, 29 tipte ise orta olarak 
kaydedilmi� tir.  

� kinci y�l�n sonuçlar�n�n yer verildi� i Çizelge 4.3-4.4’de görüldü� ü 
gibi, meyve a� �rl�klar� 2.00-3.99 g, meyve enleri 10.12-15.36 mm, meyve 
boylar� 17.40-25.29 mm, meyve et oranlar� % 51-74, çekirdek say�lar� 
14.3-36.6 çekirdek enleri 2.18-3.78 mm, çekirdek boylar� 3.39-4.98 mm, 
SÇKM miktarlar� %18-29, pH 2.44-4.94, titre edilebilir asit miktarlar� 
%1.6-3.6, toplam kuru madde içerikleri %41.2-75.0, C vitamini içerikleri 
390-797 mg/l00g aras�nda de� i � im göstermi� tir. 

Meyve zemin rengi 16 tipte turuncu, 2 tipte aç�k k�rm�z� ve 12 tipte 
k�rm�z� olarak; meyve et renginin 2 tipte aç�k k�rm�z�, 20 tipte turuncu ve 8 
tipte k�rm�z� olarak belirlenmi� tir. Tüm tiplerde meyvenin d��  k�s�mlar�n�n 
tamamen tüysüz görülürken, meyve iç tüylülü� ü 6 tipte az, 4 tipte tüylü ve 
20 tipte tüysüz olarak de� erlendirilmi� tir. Dikenlilik durumu bak�m�ndan 
ise, 11 tip dikenli, 14 tip az dikenli ve 5 tip orta dikenli olarak 
kaydedilmi� tir.  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Çizelge 4.1. Siirt yöresi ku�burnular�n�n meyve özellikleri (2004) 

Tip 
No 

Meyve 
A� �r. 
(g) 

Meyve 
Eni 

(mm) 

Meyve 
Boyu 
(mm) 

Meyve 
Et 

Oran� 
(%) 

Çek. 
Say�s� 
(Adet) 

Çek. 
Eni 

(mm) 

Çek. 
Boyu 
(mm) 

SÇKM pH TEA 
(%) 

TKM 
(%) 

Vit  C 
(mg/ 
100g) 

56-01 2.87 11.43 18.01 66 11.0 1.98 3.87 11.5 3.88 2.0 47 550 
56-02 2.93 12.25 21.06 69 12.4 2.01 3.99 18.8 3.78 2.0 57 458 
56-03 3.60 11.32 16.87 71 14.8 2.45 4.01 16.8 4.06 2.2 54 588 
56-04 2.74 13.47 21.01 64 13.4 2.65 4.11 21.3 3.00 3.8 48 544 
56-05 1.89 11.99 17.08 63 12.4 2.78 4.02 24.3 3.35 3.9 54 566 
56-06 3.59 10.45 18.04 68 14.8 2.67 4.22 18.9 3.41 3.8 55 410 
56-07 2.58 10.99 16.89 70 13.5 1.87 3.78 18.8 4.15 3.6 54 301 
56-08 2.90 10.64 15.01 71 14.7 1.69 3.14 16.9 3.17 3.4 49 588 
56-09 3.67 13.45 23.01 62 10.6 1.92 3.99 19.8 3.40 3.1 54 521 
56-10 2.98 13.96 22.88 70 18.8 2.78 4.12 17.0 4.23 2.8 49 467 
56-11 2.99 12.65 17.86 58 15.3 2.18 4.21 14.4 3.45 3.9 44 487 
56-12 2.35 11.23 17.90 69 14.0 2.33 3.80 19.2 3.00 4.0 48 889 
56-13 1.86 10.41 16.40 68 16.2 2.80 3.90 23.0 3.70 3.1 49 582 
56-14 2.01 12.01 20.80 70 17.8 2.03 3.99 23.0 3.61 3.4 51 420 
56-15 2.78 10.08 16.07 73 21.7 2.41 4.21 19.3 3.58 4.0 40 652 
56-16 3.86 10.85 17.00 72 20.5 2.50 4.31 15.8 3.42 3.8 58 207 
56-17 4.09 15.63 24.55 68 18.0 2.31 4.01 27.4 3.50 3.7 48 808 
56-18 3.07 12.45 17.74 79 17.4 2.20 4.00 16.4 4.05 2.8 53 290 
56-19 3.29 12.21 17.01 75 14.1 2.74 4.45 13.8 3.78 2.3 50 631 
56-20 2.56 12.47 21.00 77 15.8 2.05 4.25 17.7 4.06 2.8 54 446 
56-21 2.60 11.32 17.46 64 12.5 2.99 4.60 19.0 3.80 3.3 46 636 
56-22 3.79 10.96 17.44 62 13.2 2.24 4.21 15.7 3.65 3.7 51 650 
56-23 2.40 10.65 16.21 73 17.4 1.74 3.74 16.9 3.22 3.0 55 555 
56-24 3.58 10.96 15.45 72 16.9 2.57 3.99 16.4 3.78 3.4 54 523 
56-25 2.45 10.41 16.24 68 15.7 1.85 3.84 29.7 3.45 3.5 51 888 
56-26 2.56 12.74 18.84 79 10.6 1.99 3.88 18.8 3.70 3.0 53 550 
56-27 3.53 11.63 17.66 72 18.8 2.41 4.11 17.0 4.03 2.2 46 544 
56-28 3.21 10.78 16.01 68 17.3 1.91 3.65 14.4 3.25 3.4 54 622 
56-29 3.56 14.65 19.54 79 18.0 2.21 4.00 18.2 3.00 4.3 48 199 
56-30 2.89 10.44 15.90 62 16.2 2.34 4.12 21.0 3.70 3.1 49 210 
56-31 2.45 10.89 16.01 70 15.8 2.73 4.71 22.0 3.01 3.4 50 445 
56-32 2.80 11.09 16.04 58 11.7 2.34 4.66 19.3 3.08 4.4 54 330 
56-33 2.25 12.50 18.20 70 18.0 2.20 3.96 22.4 3.25 3.8 46 524 
56-34 1.95 12.04 17.32 69 15.5 2.87 4.80 16.8 3.62 3.8 53 389 
56-35 1.96 11.63 16.90 68 18.0 2.08 3.99 17.7 3.40 3.6 48 654 
56-36 2.88 11.54 16.74 70 17.4 2.00 4.01 16.4 4.15 2.4 58 551 
56-37 2.78 11.67 18.55 75 19.1 2.43 4.22 18.8 3.18 2.3 54 633 
56-38 3.01 11.80 16.24 77 18.8 2.85 4.00 19.6 4.36 2.2 44 612 
56-39 3.51 14.06 19.54 64 14.5 2.28 3.99 19.0 3.49 3.6 40 519 
56-40 2.89 10.54 16.01 62 15.2 2.92 4.56 18.7 3.30 3.4 50 522 
56-41 2.66 10.88 15.14 62 14.2 2.03 3.87 22.3 3.45 3.1 55 544 
56-42 2.09 12.03 17.84 70 18.6 2.26 3.85 20.4 3.62. 3.5 51 600 
56-43 2.45 11.04 16.89 65 18.4 2.88 3.99 21.6 3.11 3.4 54 601 
56-44 2.66 11.30 16.87 67 14.6 2.06 3.65 12.8 3.20 3.2 53 800 
56-45 2.15 11.80 16.00 70 18.8 2.34 3.99 14.0 4.30 2.1 45 878 
56-46 2.41 11.04 15.89 59 11.3 2.16 3.88 16.4 3.05 3.5 54 234 
56-47 2.18 11.06 18.30 70 18.0 2.01 3.41 18.2 3.80 4.0 47 524 
56-48 2.90 11.90 15.00 66 16.2 2.44 3.73 20.0 3.00 3.2 48 711 
56-49 3.89 14.07 22.21 64 14.8 1.88 3.41 29.7 3.71 3.3 40 952 

 
 
 
 



Çizelge 4.1’in devam� 

Tip No Zemin Rengi Et Rengi Meyve D��  
Tüylülü� ü 

Meyve �ç 
Tüylülü� ü 

Dikenlilik 
Durumu 

56-01 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-02 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-03 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Az 
56-04 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Orta 
56-05 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Az 
56-06 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-07 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-08 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Tüylü Orta 
56-09 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-10 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-11 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-12 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-13 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-14 Aç�k K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Tüylü Az 
56-15 Aç�k K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Tüylü Az 
56-16 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-17 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-18 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Az 
56-19 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Az 
56-20 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-21 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Az 
56-22 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-23 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Az Orta 
56-24 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-25 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-26 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-27 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-28 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Orta 
56-29 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Az Orta 
56-30 Aç�k K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Orta 
56-31 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-32 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Az 
56-33 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Orta 
56-34 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-35 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-36 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-37 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-38 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Tüylü Az 
56-39 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Az 
56-40 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-41 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-42 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Tüylü Orta 
56-43 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-44 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Orta 
56-45 Aç�k K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Tüylü Orta 
56-46 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Orta 
56-47 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-48 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-49 Aç�k K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 

 



Çizelge 4.2. Siirt yöresi ku�burnular�n�n meyve özellikleri (2005) 

Tip 
No 

Meyve 
A� �r. 
(g) 

Meyve 
Eni 

(mm) 

Meyve 
Boyu 
(mm) 

Meyve 
Et 

Oran� 
(%) 

Çek. 
Say�s� 
(Adet) 

Çek. 
Eni 

(mm) 

Çek. 
Boyu 
(mm) 

SÇKM pH TEA 
(%) 

TKM 
(%) 

Vit  C 
(mg/ 
100g) 

56-01 2.99 14.45 24.44 65 24.2 2.80 4.49 22 4.20 1.6 47.7 559 
56-02 2.90 15.36 21.79 69 25.8 2.44 4.24 24 3.49 2.4 57.0 772 
56-03 3.20 14.66 24.94 74 36.6 2.66 3.49 29 4.43 2.2 50.5 512 
56-04 3.90 13.77 23.93 55 28.7 3.55 4.92 18 4.41 2.8 65.0 752 
56-06 3.29 12.12 22.43 51 26.3 2.18 3.44 24 4.19 2.4 57.2 599 
56-09 3.20 10.44 17.40 56 28.4 3.27 4.48 19 3.94 3.2 51.0 797 
56-10 2.94 13.38 24.17 70 20.6 2.78 4.08 21 4.06 2.6 55.2 790 
56-13 2.00 12.79 20.40 69 19.5 3.35 4.43 22 4.30 2.2 65.3 747 
56-14 2.04 12.98 22.04 66 27.0 3.40 4.93 24 4.09 2.6 55.3 590 
56-15 2.04 13.22 23.97 51 29.4 2.64 3.39 23 4.04 3.2 42.0 573 
56-16 3.42 12.37 24.14 65 29.6 3.02 4.49 25 3.96 2.2 55.9 699 
56-17 3.42 12.22 24.74 60 22.3 3.04 4.43 26 4.47 2.4 50.9 489 
56-18 3.02 13.22 24.33 64 29.4 3.45 4.49 27 4.70 2.6 69.2 750 
56-19 3.40 12.12 24.03 56 31.0 2.78 4.48 18 3.76 2.4 51.5 590 
56-20 3.00 10.26 18.99 67 19.0 3.01 4.49 19 4.94 2.2 41.2 412 
56-21 2.44 13.33 24.37 62 20.2 2.45 3.92 22 3.36 2.6 52.0 590 
56-22 3.49 12.21 21.07 66 28.0 2.89 4.94 24 4.66 2.2 61.0 759 
56-23 2.44 12.13 25.29 63 24.2 2.64 3.44 25 4.50 2.6 57.2 795 
56-24 3.99 11.10 24.39 64 36.1 3.45 4.94 26 3.44 2.4 50.2 390 
56-25 3.82 12.30 24.94 68 18.5 3.66 4.49 27 4.74 2.4 55.7 759 
56-26 2.20 12.11 21.34 69 20.7 3.20 3.48 28 3.94 2.6 75.0 755 
56-27 3.02 13.12 24.42 67 16.6 3.18 3.47 29 3.84 2.2 53.9 755 
56-28 3.40 13.22 21.43 64 14.5 2.87 3.55 26 3.04 2.0 52.9 732 
56-29 3.94 11.20 24.43 62 14.3 3.54 4.98 25 4.40 2.6 72.2 594 
56-38 3.24 12.10 24.44 54 23.2 3.21 4.01 28 4.64 3.6 67.7 559 
56-39 3.20 11.25 21.79 63 22.8 3.78 4.22 19 3.49 2.4 57.0 772 
56-41 2.20 12.22 24.94 63 33.6 2.99 4.63 24 4.23 2.2 50.5 512 
56-44 3.90 12.22 23.93 55 24.7 2.78 4.08 20 4.41 2.2 55.0 752 
56-45 2.29 10.12 18.43 59 26.3 2.96 4.56 21 4.09 2.4 47.2 593 
56-49 3.21 11.31 24.40 56 27.4 2.45 4.03 20 2.44 3.2 51.0 397 



Çizelge 4.2.’nin devam� 

Tip No Zemin Rengi Et Rengi Meyve D��  
Tüylülü� ü 

Meyve �ç 
Tüylülü� ü 

Dikenlilik 
Durumu 

56-01 Turuncu Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-02 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Az 
56-03 Turuncu Turuncu Tüysüz Tüylü Dikenli 
56-04 Turuncu Turuncu Tüysüz Tüylü Dikenli 
56-06 Turuncu Turuncu Tüysüz Tüylü Dikenli 
56-09 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Dikenli 
56-10 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-13 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Orta 
56-14 Aç�k K�rm�z� Aç�k K�rm�z� Tüysüz Orta Az 
56-15 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Az 
56-16 Turuncu Turuncu Tüysüz Az Az 
56-17 Turuncu Turuncu Tüysüz Orta Dikenli 
56-18 Turuncu Turuncu Tüysüz Az Dikenli 
56-19 Turuncu Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-20 Turuncu Turuncu Tüysüz Tüylü Az 
56-21 Turuncu Turuncu Tüysüz Az Az 
56-22 Turuncu Turuncu Tüysüz Orta Dikenli 
56-23 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Dikenli 
56-24 Turuncu Turuncu Tüysüz Orta Dikenli 
56-25 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Dikenli 
56-26 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Orta 
56-27 K�rm�z� K�rm�z� Tüysüz Orta Orta 
56-28 Aç�k K�rm�z� Aç�k K�rm�z� Tüysüz Orta Az 
56-29 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Orta 
56-38 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Az Az 
56-39 K�rm�z� Turuncu Tüysüz Orta Az 
56-41 Turuncu K�rm�z� Tüysüz Orta Az 
56-44 Turuncu Turuncu Tüysüz Az Az 
56-45 Turuncu Turuncu Tüysüz Az Az 
56-49 Turuncu Turuncu Tüysüz Orta Dikenli 



5. TARTI � MA ve SONUÇ 
 
 2004–2005 y�llar� aras�nda Siirt’te yürütülen bu çal�� mada, yörenin üstün 
nitelikli, yüksek verimli ku� burnu tiplerinin meyve özelliklerinin belirlenmesi 
amaçlanm�� t�r. Yörenin do� al ku� burnu yeti� me alanlar� taranm�� , öncelikle iri 
meyveli, yüksek verimli ve az dikenli olarak tespit edilen ku� burnu populasyonu 
içerisinde birinci y�l 49, ikinci y�l 30 tipten meyve örnekleri al�nm��  ve meyve 
özellikleri saptanm�� t�r. Yörenin ku� burnu populasyonununda gerek meyve irili� i, 
gerek verimlilik ve gerekse di� er baz� özellikler bak�m�ndan farkl� tiplerin 
oldu� u gözlenmi� tir. 

Birinci y�l al�nan örneklerde meyve a� �rl�klar� 1,86-4,09 g, meyve 
enleri 10.08-15.63 mm, meyve boylar� 15.00-24.55 mm, meyve et oranlar� 
%58-79, ikinci y�l al�nan örneklerde ise meyve a� �rl�klar� 2.00-3.99 g, 
meyve enleri 10.12-15.36 mm, meyve boylar� 17.40-25.29 mm, meyve et 
oranlar� %51-74 aras�nda de� i � mi� tir (Çizelge 4.1). Meyve a� �rl� � � 
bak�m�ndan tipler aras�nda geni�  varyasyonlar�n bulunmas�, bölgede gerek 
ku�burnu türleri ve gerekse bu türlere ait ku�burnu tipleri yönünden bir genetik 
zenginli� e i� aret etmektedir. 

Meyve a� �rl� � �, Erzurum yöresinde yeti� en ku� burnular üzerinde yap�lan 
bir çal��mada 0.61-4.95 g, (Yamankaradeniz, 1982), Tokat ve çevresinde yap�lan bir 
çal��mada 3.07 g (Kara ve Gerçekçio� lu 1992), Gümü�hane’den seçilen tiplerde 1.6-
6.0 g (Erci� li 1996), Geva�  ve Ahlat’ta tan�mlanan tiplerde 1.81- 3.99 g (Balta ve Çam 
1996), Van yöresinde tan�mlanan tiplerde 1.51-7.77 g (Kazankaya ve ark.,1999), Bursa 
yöresinden seçilen tiplerde 0.88-2.22 g (Türkben ve ark., 1999), Adilcevaz yöresinden 
tan�mlanan tiplerde 0.91-3.40 g (Kazankaya ve ark., 2001), Geva�  ve Edremit 
yörelerinden tan�mlanan tiplerde 1.00-1.93 g (Kazankaya ve ark., 2002), Tatvan 
yöresinden tan�mlanan tiplerde 0.41-2.40 g, (Türko� lu ve Murado� lu, 2003), Bitlis, 
Hakkâri ve Van yörelerine ait tiplerde 2.04- 6.10 g (Kazankaya ve ark., 2005) olarak 
kaydedilmi� tir.  

Yine meyve a� �rl� � �, Çek Cumhuriyeti'nde ku�burnular üzerinde yürütülen 
bir seleksiyon çal�� mas�nda 3.61 g, (Nitransky, 1976), �sveç'te yürütülen bir 
ara� t�rmada 3.90 g (Uggla, 1991), Litvanya'da yürütülen di� er bir çal�� mada ise 
1.90–7.60 g aras�nda (Kiseleva, 1978) bildirilmi� tir.  

Meyve a� �rl� � � yönünden elde edilen bulgular� ülkemizde ve dünyan�n 
di� er ülkelerinde yap�lan çal�� malarla kar� �la� t�rd�� �m�zda, bulunan de� erlerin 
normal s�n�rlar içinde yer ald�� �n�, baz� tiplerin daha yüksek baz� tiplerin ise daha 
dü� ük meyve a� �rl� � �na sahip olduklar� görülmektedir. Bu farkl�l�k ekolojilere, 
türlere, çe� itlere, tiplere, teknik ve kültürel uygulamalara göre de� i� ebilir. Ku�burnular 
genelde di� er meyve türlerinin yeti�mesinin mümkün olmad�� � k�raç �artlarda 
yeti�mektedir. Daha uygun bak�m �artlar� alt�nda bu de� erlerin yükselmesi 
beklenebilir. 

Birinci ve ikinci y�l elde edilen sonuçlara göre meyve et oranlar� 
%51-79 aras�nda de� i � mi� tir. Di � er ara� t�r�c�lar bu konuda yapm��  
olduklar� çal�� malarda meyve et oranlar�n�n  % 61 (Nizharadze, 1971 a), % 67 
(Nitransky, 1976), % 56-80 (Yamankaradeniz, 1982), % 44 (Kara ve Gerçekçio� lu, 
1992), % 63-71 (Kocamaz ve Karakoç, 1994), % 54- 91 (Erci� li, 1996),  % 41-81 
(Güne� , 1996), % 52-79 (Balta ve Çam, 1996), % 32-79 (Kazankaya ve ark., 2001), 
%46-79 (Kazankaya ve ark., 2005) aras�nda bildirilmi� tir. Meyve eti oranlar� ile 



ilgili olarak de� i � ik ara� t�r�c�lar�n bulgular�yla kar� �la� t�r�ld�� � zaman, 
görülece� i gibi; seçti� imiz tiplerin meyve eti oranlar�, normal s�n�rlar aras�nda 
bulunmu� tur. Seçti� imiz ku�burnu tiplerinin, meyve a� �rl� � � bak�m�ndan oldu� u gibi; 
meyve eti oran� yönünden de üstün özelliklere sahip olduklar� anla� �lmaktad�r. 

Ku�burnu tiplerinde, meyvelerin C vitamini içerikleri de incelenmi�  ve bu 
özellik ku�burnu seleksiyon çal�� malar�nda bir kriter olarak ele al�nm�� t�r. Ku�burnu, 
dünyada yeti� tirilen meyve türleri içerisinde C vitamini yönünden en zengin olan 
türdür (A� ao� lu ve ark.,  1987). Ku�burnu, marmelat ve meyve suyuna i� lendi� i gibi; 
yüksek C vitamini nedeniyle, di� er meyve ve sebze sular�n�n C vitaminince 
zenginle� tirilmesinde de kullan�lmaktad�r (Yamankaradeniz, 1983). 

Ara� t�rmam�zda, C vitamini içeriklerinin birinci y�l 199–952 mg/100 
g,  ikinci y�l 390-797 mg/l00g aras�nda de� i � ti � i görülmü� tür. Bu konuda 
yap�lan çal�� malarda C vitamini içerikleri 234-650 mg/100g (User, 1967), 378 
mg/100 g (Nizharadze, 1971a), 145-520 mg/100 g (Oblak, 1980), 700-1500 
mg/100 g (Sojak ve Hricovsky, 1986), 132-1273 mg/100 g (Erci� li, 1996), 106-
1703.04 mg/100 g (Güne� , 1996), 107-1094 mg/100g (Kazankaya ve ark., 2001), 
301-1183 mg/100 g (Kazankaya ve ark., 2005) olarak bildirilmi � tir.  Bu sonuçlar� 
çal�� mam�zla kar� �la� t�rd�� �m�zda; elde etti� imiz de� erler di� er ara� t�r�c�lar�n 
sonuçlar� aras�nda genel olarak bir paralellik oldu� u görülmektedir. Ku� burnulann 
kimyasal bile� imi, özellikli: C vitamini içeri� i; iklim � artlar�na, rak�ma, türe, 
çe� ide ve yöreye ba� l� olarak büyük de� i � iklikler göstermektedir (Nizharadze, 
1971b, Halasova ve Jicinska, 1988). Ku�burnu meyvesinde en önemli kalite 
özeliklerinden biri de tad, lezzet ve aromas�d�r. Meyvelerde SÇKM içerikleri 
do� rudan tatla ilgili bir faktördür. SÇKM'nin büyük bir k�sm� � ekerlerden 
olu� maktad�r (Karaçal�, 1990; Cemero� lu, 1992). Yapt�� �m�z çal�� mada birinci 
y�l SÇKM miktarlar� %11.5-29.7, ikinci y�l ise %18-29 aras�nda 
de� i � mi� tir. Bu konuda yap�lan çal�� malarda SÇKM içerikleri % 28-48 
(Nizharadze, 1971a), % 24 (Smatana ve ark., 1988),  % 20-27 (Yamankaradeniz 
1982), % 21 (Kara ve Gerçekçio� lu, 1992), % 22-28 (Kocamaz ve Karakoç, 1994), 
% 20-36 (Erci� li, 1996)  % 12-41 (Güne� , 1996), % 16-24 (Balta ve Çam 1996), % 
15-45 (Kazankaya ve ark., 2001),  %12- 32 (Kazankaya ve ark.,  2002), %14-36 
(Kazankaya ve ark., 2005) olarak kaydedilmi� tir. Elde etti� imiz SÇKM de� erlerinin 
normal s�n�rlar dâhilinde oldu� u görülecektir. Sonuçlar�n ve aralar�ndaki de� erlerin çok 
farkl� olmas� ekolojik ko�ullardan, rak�mdan ve türlerin farkl�l�� �ndan kaynaklanabilir 
(Özbek, 1977). 

Di� er meyve türlerinde oldu� u gibi, ku�burnular da iri ve gösteri� li meyve, 
önemli �slah amaçlar� aras�nda yer almaktad�r. Meyve irili� i yan�nda verimlilik, yüksek 
C vitamini, yüksek kuru madde, mekanik hasada uygunluk, kolay üretim ve 
dikensizlik gibi özellikler de ku�bumular için önemli �slah amaçlan aras�nda 
say�lmaktad�r (Uggla, 1991, Kocamaz ve Karakoç, 1994).Ara� t�rmam�zda ümitvar 
olarak görülen ku�burnu tipleri, ülkemizde ileride yap�lmas� gereken �slah çal��malar� 
için gen kaynaklar� materyali olarak de� erli olabilir.  

 2004–2005 y�llar�nda Siirt yöresinde do� al olarak yeti� en ku�burnular�n 
meyve özelliklerinin tan�mlanmas� amac�yla yap�lan bu ara� t�rma sonucunda, yabani 
populasyonda meyve a� �rl� � �, SÇKM, C vitamini içeri� i, meyve eti oranlar� dikkate 
al�narak 56-3, 56-6, 56-9, 56-16, 56-17, 56-22, 56-24, 56-29, 56-39 ve 56-49 nolu 
tipler ümitvar olarak de� erlendirilmi� tir.  
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